CRIANZA:
LAN VARIEDADES BARRICA MIXTA (ROBLE FRANCES Y

96% TEMPRANILLO AMERICANO) 14 MESES
CR‘ANZA 2016 4% MAZUELO BOTELLA 9 MESES
VINEDOS EDAD SUELO
RIOJA ALTA Y RIOJA ALAVESA 10 - 20 ANOS ARCILLOSO-CALCARED

VARIEDADES:
96% Tempranilloy 4% Mazuelo.

VINEDO:

Vinedos seleccionados de Rioja Alta y Rioja Alavesa con edades comprendidas
entre los 10 y 20 afnos. Suelos arcilloso-calcareos, situados en laderas con buen
drenaje y con una buena exposicién solar.

CLIMATOLOGIA:

Mediterraneo continental con pluviometria media anual de 40 mm. El ciclo
vegetativo 2015, se inicié eninvierno con abundantes precipitaciones y dio paso
aunaprimaveray verano secosy calidos. Las temperaturas se suavizaron a partir
de la segunda mitad de agosto existiendo un notable salto térmico entre el diay
la noche, lo que favorecié una éptima maduracion polifendlica.

ELABORACGION:

Vinificacién tradicional, despalillado-estrujado.

Fermentacion en depdsitos de acero inoxidable. Maceracion de 15 dias, con
remontados continuos para obtener una éptima extraccion de color.

CRIANZA:

Durante 14 meses en barricas de tipo mixto (combinacién de roble americano en
las duelas y francés en los fondos), en cuyo empleo LAN fue pionero seguida de
un afinado en botella de 9 meses.

NOTAS DE CATA:

Color cereza brillante con borde granate. Nariz elegante donde predominan
las notas de fruta roja y de hueso: fresa, frambuesa, melocotén. Notas lacteas
y de pasteleria envueltas en unos elegantes toques de vainilla y caramelo y sutil
nota de canela. En boca es sabroso y expresivo. Tiene una entrada muy golosa,
envolviendo toda la bocay dejando un largo y agradable postgusto.

ACOMPANA A:

Entremeses, tablas de embutido, pastay arroces. Ideal para tomar por copa.

SERVIR entre17y19°C.

UN VINO PARA LOS QUE SABEN PREMIARSE CADA DiA

AV.: 0,58
(G/L AC. ACETICO)

f L 4 DATOS ANALITICOS AT 61
13,5% G.A. (%V0L) (6/L AC. TARTARICO) | PH: 3,71

IPT: 62 IC: 6,89
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