I_A N XT R E M E VARIEDADES CRIANZA:
100% TEMPRANILLO BARRICA NUEVA ROBLE FRANCES
ECULOG|GO CON CERTIFICACION 12 MESES
CR‘ANZA 2014 ECOLOGICA BOTELLA 9 MESES (MINIMO)
FINCA PARCELA ALTITUD VINEDO: PENDIENTE: SUELO
VINA LANCIANO MANTIBLE ECOLOGICO 400 METROS DESCENDENTE FRANCO ARENOSO
VARIEDADES:

100% Tempranillo con certificacion ecolégica.

VINEDO:

Parcela “Mantible Ecolégico” (finca “Vifia Lanciano”). Extension: 5 hectareas.
Altitud de 400 metros con orografia de pendiente descendiente en direccién
Este - Oeste. Suelos franco arenosos con abundante presencia de cantos rodados
de tamaio pequeno y mediano.

CLIMATOLOGIA:

Mediterraneo continental con pluviometria media anual de 40 mm. Durante
el ciclo vegetativo 2014 se produjo un gran contraste térmico entre el diay la
noche por la influencia de la sierra de Cantabria, factor que ayuda a conseguir
una o6ptima maduracién. 2014 se inicié con frio y lluvias, dando paso a una
primavera célida que favorecié un éptimo desarrollo vegetativo y un perfecto
estado sanitario de las uvas en el momento de maduracion y vendimia.

ELABORACION:

Vendimia manual en pequefos cestos durante los dias 16 y 17 de septiembre.
Posterior seleccién por racimo y por grano en doble mesa.

Fermentacion alcohdlica (FA) con levaduras procedentes de lauvaenun depdsito
semitroncocénico con remontados continuos durante 2-3 semanas para obtener
una 6ptima extraccién de color. Tras la FA el vino se descubd y ese sangrado se
llevé a barrica nueva de roble francés donde hizo la fermentaciéon malolactica
(FM), que tuvo lugar de manera espontanea.

Asimismo, la elaboracién en bodega es respetuosa almaximo; no se aflade ningun
tipo de aditivos al mosto ni al vino, excepto una pequeia cantidad de sulfuroso
para evitar la oxidacién y microorganismos no deseados.

CRIANZA:

Durante 14 meses en barrica nueva de roble francés, seguida de al menos 9
meses de afinado en botella. Las barricas que se utilizan para vino ecolégico
solo pueden ser nuevas o haber alojado al menos durante un afo vino con
certificacién ecoldgica.

NOTAS DE CATA:

Color granate intenso de alta capa. Aromas intensos de arandanos, fruta roja
muy madura, ciruelas y orejones. Toques licorosos y de vainilla, canela y resina.
Boca estructurada, ampliay sabrosa.

ACOMPANA A:

Carnes rojas, ahumados y quesos blandos.

SERVIR entre17y19°C.

LA MANIFESTACION EXTREMA DE LA FILOSOFiA DE LAN
SOBRE EL RESPETO POR LA MATERIA PRIMA.

AV 0,71
(G/L AC. ACETICO)

f L 4 DATOS ANALITICOS AT.: 5,25
14% G.A. (%VOL) (G/L AC. TARTARICO) PH: 3,61

IPT: 76 IC: 13.42

www.bodegaslan.com




