
V a r i e d a d e s : 
96% Tempranillo, 4% Mazuelo.

V i ñ e d o : 
Procedentes de viñedos seleccionados en la subzona de Rioja Alta y Alavesa con 
una media de edad superior a 25 años.

C l i m a t o l o g í a : 
nvierno con abundantes precipitaciones que dio paso a una primavera y verano 
secos y cálidos. Las temperaturas se suavizaron a partir de la segunda mitad 
de agosto existiendo un notable salto térmico entre el día y la noche, lo que 
favoreció una óptima maduración polifenólica. 

E l a b o r a c i ó n :
Fermentación en depósitos de acero inoxidable con temperatura controlada 
dejando que no supere los 28ºC para no perder los aromas procedentes de la 
uva. Maceración de 3 semanas con frecuentes remontados para conseguir una 
buena extracción del color. 

C r i a n z a :
Durante 19 meses en barricas mixtas – roble americano en las duelas y francés 
en los fondos- en cuyo empleo LAN es pionera, seguidos de 22 meses de afinado 
en botella. 

N o t a s  d e  c a t a :
Rojo picota intenso y brillante con ribetes granates. En nariz es complejo. 
Elegante infonía de notas de frutas negras y frutos del bosque ensamblados con 
aromas de vainilla y especiados. Amable y sedoso en la entrada. El paso por boca 
es amplio, largo y muy persistente. 

A c o m p a ñ a  a : 
Todo tipo de carnes, principalmente caza cocidos y cordero, así como a guisos 
elaborados.

S e r v i r  entre 17 y 19º C. 

a ñ o s  d e  e s p e r a ,  g u a r d a d o s  p a r a  u n a  b u e n a  o c a s i ó n
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C R I A N Z A :
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