CULMEN 2017

La joya de la corona de LAN. Un “Rincén” privilegado
en Vifia Lanciano. Un gran vino.

VARIEDAD

89% tempranillo y 11% graciano.

VINEDO

Vifledo de mds de 60 afios de edad con cepas plantadas
en vaso que crecen en la ladera del pago de El Rincon,
al sur de Vifia Lanciano.

El ciclo fue ligeramente célido y seco. Una gran helada
durante el mes de abril mermo la produccion, dando
lugar a una vendimia marcada por unas condiciones
climaticas muy complejas y una cosecha escasa pero
de gran calidad. El Consejo Regulador califico la anada
como “Muy buena”.

Vendimia manual y seleccién en mesa. Fermentacion
alcoholica en pequefios depdsitos troncoconicos.
Fermentacidn malolactica y crianza en barrica nueva
de roble francés de grano muy fino procedente

de los bosques de Troncais y Jupille. 22 meses

de afinado en botella.

Culmen m el ﬁtm/ak

Culmen s the

Rojo picota muy intenso.

Arandanos, picota madura y casis con toques
de monte bajo, hierbabuena, pimienta negra y canela
sobre un fondo floral, intensificados por la presencia
del graciano, que aporta gran complejidad aromética.

Potente, amplia, estructurada, con taninos
amables que se funden con los aromas afrutados,
lo que nos deja un grato y largo recuerdo.

® WINEInMODERATION

Carnes rojas y a la brasa, platos especiados. Un vino
perfecto para disfrutar con postres a base de chocolate,
ideal para largas sobremesas.

17-19°C. 14% 5,53 g/1 3,53



