
SERVICIO: 17-19ºC.        GRADUACIÓN: 14%        ÁCIDO TARTÁRICO: 5,30 g/l        pH: 3,49 

La magia de encapsular el tiempo. Nuestra fruta  
más selecta de viña vieja con la complejidad y armonía  
de su largo período de crianza. Un vino que realza  
las mesas de celebración.

Variedad
97% tempranillo y 3% mazuelo.

Viñedo
Viñedos seleccionados situados en Rioja Alta  
y Rioja Alavesa plantados hace más de 40 años.

Ciclo 2016
A un invierno frío le siguió una primavera y un verano 
de altas temperaturas con ausencia de precipitaciones. 
Durante el periodo de maduración la climatología 
fue excelente, propiciando una añada que el Consejo 
Regulador calificó como “Muy buena”.

Elaboración y crianza
Fermentación en depósitos de acero inoxidable  
a temperatura controlada con maceración prolongada 
para asegurar una adecuada extracción de todo  
el potencial aromático y de los taninos. Crianza  
en barricas mixtas (duelas de roble americano y fondos 
de roble francés) durante 28 meses, seguido de 36 meses 
en botella.

Notas de cata
COLOR. Intensa capa de color rojo granate con ribete 
rubí.

NARIZ. Pronunciada, con aromas de fruta negra madura, 
higo y toques de fruta pasa, entremezcladas con notas 
intensas especiadas y ahumadas.

BOCA. Armonioso, equilibrado y marcado por un tanino 
amable. Final largo que refuerza el aroma de fruta 
madura y especias. 

Maridaje
Carnes y pescados a la brasa. Guisos tradicionales y caza. 
Fabuloso para acompañar todo tipo de quesos.

GRAN RESERVA 2016

92
TIM ATKIN 

93

JA
MES SUCKLING

N
ue

st
ro

 c
om

pr
om

is
o 

pa
ra

 lo
gr

ar
 u

n 
im

pa
ct

o 
am

bi
en

ta
l n

eu
tr

o
  

no
s 

ha
 ll

ev
ad

o 
a 

re
du

ci
r e

l p
es

o 
de

 n
ue

st
ra

s 
bo

te
lla

s.


