GRAN RESERVA 2016

La magia de encapsular el tiempo. Nuestra fruta

mas selecta de vifia vieja con la complejidad y armonia
de su largo periodo de crianza. Un vino que realza

las mesas de celebracion.

VARIEDAD

97% tempranillo y 3% mazuelo.

VINEDO

Vifiedos seleccionados situados en Rioja Alta
y Rioja Alavesa plantados hace mas de 40 afos.

A un invierno frio le sigui6 una primavera y un verano
de altas temperaturas con ausencia de precipitaciones.
Durante el periodo de maduracion la climatologia

fue excelente, propiciando una afiada que el Consejo
Regulador califico como “Muy buena”.

Fermentacién en depdsitos de acero inoxidable

a temperatura controlada con maceracion prolongada
para asegurar una adecuada extraccion de todo

el potencial aromatico y de los taninos. Crianza

en barricas mixtas (duelas de roble americano y fondos
de roble francés) durante 28 meses, seguido de 36 meses
en botella.

Intensa capa de color rojo granate con ribete
rubi.

Pronunciada, con aromas de fruta negra madura,
higo y toques de fruta pasa, entremezcladas con notas
intensas especiadas y ahumadas.

Armonioso, equilibrado y marcado por un tanino
amable. Final largo que refuerza el aroma de fruta
madura y especias.

Carnes y pescados a la brasa. Guisos tradicionales y caza.

Fabuloso para acompaiiar todo tipo de quesos.

17-19°C. 14%

ELLADO EN LA PROPIEDAD
INE ESTATE BOTTLED
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DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

GRAN
RESERVA

5,30 g/1 3,49

Nuestro compromiso para lograr un impacto ambiental neutro

nos hallevado a reducir el peso de nuestras botellas.
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