
SERVICIO: 16-18ºC.        GRADUACIÓN: 13,5%        ÁCIDO TARTÁRICO: 5,25 g/l        pH: 3,63 

El depósito Nº12 es el emblema de LAN. Un vino 
hedonista, elaborado con todo nuestro cariño  
y conocimiento para satisfacer a nuestros amigos  
más exigentes. Placer asegurado. 

Variedad
100% tempranillo.

Viñedo
Selección de uva de tres privilegiados viñedos. Viñaspre 
(“El Cementerio), El Cortijo (“Los Valles”) y  
en San Vicente de la Sonsierra (“La Fonsagrada”)  
con edades de 30, 43 y 34 años respectivamente.

Ciclo 2019
En general, y pese a las heladas que se registraron  
en abril y mayo, 2019 fue un año cálido, con un otoño  
e invierno suaves. La excepcional climatología  
en el periodo de maduración dio lugar a una vendimia 
perfecta y el Consejo Regulador calificó la añada  
como “Excelente”.

Elaboración y crianza
Fermentación alcohólica y maloláctica en depósitos  
inox con microoxigenación y removido de lías para  
la estabilización de los compuestos aromáticos  
y polifenólicos y conseguir mayor volumen en boca, 
afinando taninos. Crianza de 12 meses en barricas nuevas 
de roble nuevo americano (70%) y francés (30%). Afinado 
en botella en bodega durante 10 meses para llegar  
con plenitud a tu copa.

Notas de cata
COLOR. Cereza brillante.

NARIZ. Predominan las notas de fruta roja madura 
licorosa y toques lácteos sobre un fondo de tofe, vainilla, 
canela y cacao

BOCA. Armonía entre la fruta y las notas tostadas, 
provocando un efecto dulzón. Taninos envolventes  
y con una buena persistencia final de fruta roja y regaliz. 

Maridaje
Carnes rojas y a la brasa, ahumados, platos especiados  
y quesos curados.
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