
SERVICIO: 17-19ºC.        GRADUACIÓN: 14%        ÁCIDO TARTÁRICO: 5,25 g/l        pH: 3,57 

Nuestro vino más sostenible y respetuoso  
con el medio ambiente. Prodecente de un viñedo 
ecológico ubicado en el corazón de Viña Lanciano.

Variedad
100% tempranillo.

Viñedo
Parcela Mantible Ecológico de 12 años de edad, ubicada 
 al este de nuestra finca Viña Lanciano y bautizada así  
por su proximidad al puente romano de Mantible.  

Ciclo 2019
En general, y pese a las heladas que se registraron  
en abril y mayo, 2019 fue un año cálido, con un otoño  
e invierno suaves. La excepcional climatología en el 
periodo de maduración dio lugar a una vendimia perfecta 
y el Consejo Regulador calificó la añada  
como “Excelente”.

Elaboración y crianza
Vendimia manual en cestos de 20 Kg. Posterior selección 
por racimo y por grano en doble mesa de selección. 
Fermentación alcohólica con levaduras procedentes  
de la uva en dos depósitos semitroncocónicos con 
remontados continuos durante 2-3 semanas. Crianza 
durante 12 meses en barricas nuevas de roble francés,  
en las que tuvo lugar la fermentación maloláctica  
de forma espontánea.

Notas de cata
COLOR. Granate intenso con ribetes brillantes.

NARIZ. Aromas intensos a fruta madura con notas 
especiadas de pimienta negra y canela. 

BOCA. Equilibrado, potente y sabroso, dejando una 
sensación envolvente con aromas a mora y grosella,  
en consonancia con notas de vainilla y caramelo. 

Maridaje
Carnes rojas y a la brasa, diferentes ahumados  
y quesos curados.
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