
SERVICIO: 17-19ºC.        GRADUACIÓN: 13,5%        ÁCIDO TARTÁRICO: 5,25 g/l        pH: 3,59 

90
TIM ATKIN

Un clásico renovado: el equilibrio perfecto de fruta  
de La Rioja Alta y La Rioja Alavesa, refinado con elegantes 
toques de crianza en barrica y botella. Haz grandes  
los pequeños momentos.

Variedad
95% tempranillo y 5% mazuelo.

Viñedo
Viñedos seleccionados situados en Rioja Alta y Rioja 
Alavesa, con edades comprendidas entre los 20 y 30 años 
y suelos arcillosos-calcáreos. 

Ciclo 2017
El ciclo fue ligeramente cálido y seco. Una gran helada 
durante el mes de abril mermó la producción, dando 
lugar a una vendimia marcada por unas condiciones 
climáticas muy complejas y una cosecha escasa  
pero de gran calidad. El Consejo Regulador calificó 
 la añada como “Muy buena”.

Elaboración y crianza
Vendimia manual. Fermentación alcohólica y maloláctica 
en depósitos de acero inoxidable. La crianza se realiza 
durante 20 meses en barricas mixtas (duelas de roble 
americano y fondos de roble francés), con la que 
buscamos mantener la intensidad de la fruta y otorgarle 
complejidad aromática. Permanece otros 22 meses 
afinando en botella antes de salir al mercado.

Notas de cata
COLOR. Rojo picota intenso y brillante con ribetes 
granates.

NARIZ. Complejo, con una elegante sinfonía de notas  
de frutas negras y frutas del bosque ensamblados con 
aromas de vainilla y especias.

BOCA. Amable y sedoso en la entrada. El paso por boca 
es amplio, largo y muy persistente. 

Maridaje
Acompaña a la perfección cocina tradicional. Legumbres, 
carnes a la brasa y quesos curados.
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