
SERVICIO: 17-19ºC.        GRADUACIÓN: 13,5%        ÁCIDO TARTÁRICO: 5,03 g/l        pH: 3,61 

GUÍA PEÑÍN

TIM ATKIN

Un pionero en su categoría. Puro rioja. Carácter LAN. 
Elaborado en barricas mixtas de roble francés  
y americano. Afrutado, floral, fresco y elegante.  
La recompensa a tu esfuerzo diario. 

Variedad
93% tempranillo, 5% garnacha y 2% mazuelo.

Viñedo
Viñedos seleccionados situados en Rioja Alta y Rioja 
Alavesa, con edades comprendidas entre los 10 y 20 años 
y suelos arcillosos-calcáreos. 

Ciclo 2019
En general, y pese a las heladas que se registraron en abril 
y mayo, 2019 fue un año cálido, con un otoño e invierno 
suaves. La excepcional climatología en el periodo de 
maduración dio lugar a una vendimia perfecta y el 
Consejo Regulador calificó la añada como “Excelente”.

Elaboración y crianza
Vendimia manual. Fermentación alcohólica y maloláctica 
en depósitos de acero inoxidable. La crianza se realiza 
durante 14 meses en barricas mixtas (duelas de roble 
americano y fondos de roble francés), manteniendo 
el frescor de la fruta y aportando complejidad aromática. 
El vino permanece 9 meses afinando en botella antes 
de salir al mercado.

Notas de cata
COLOR. Rojo rubí con una intensidad media.

NARIZ. Intensidad media-alta. Sorprende por 
su aroma franco, floral y con notas a frutos del bosque, 
fresas, regaliz, toques de vainilla y un poco de canela.

BOCA. Resulta fresco, con una acidez brillante 
y taninos sedosos. 

Maridaje
Por su carácter fresco y afrutado resulta perfecto 
para acompañar diferentes tablas de embutidos 
o pastas y arroces.

CRIANZA 2019
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