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VERDEJO 2024

La vida es una celebracion y dos copas de verdejo.
Y celebrar es encontrarse, y brindar.

Y se juntaron nuestras enodlogas Olga Tormo y
Maria Barua, y crearon algo memorable. Olga es
el rigor castellano, la residente en la DO Rueda 'y
Maria es la esencia de LAN. Ambas, unidas, han
elaborado este delicioso y fresco Verdejo para
darte un si a celebrar cada instante, a vivir mas,
a desconectar y reconectar contigo mismo.

Blanco- Verdejo 2024

VARIEDAD
100% verdejo. Si a lo auténtico y a descomplicarse.

VINEDO

Entre Los Llanos, la finca Avutarda y El Gato, lo dificil es elegir
entre vinedos de 17 a 30 afos, lo facil es dejar que cada gota te
cuente su historia.

ANADA 2024

Marcado por una pluviometria alta y temperaturas medias por encima
de lo habitual, lo cual ha favorecido una maduracion lenta y progre-
siva y un buen equilibrio entre grado y acidez. Las noches frescas
preservaron el caracter Unico de la variedad. Es hora de escucharte
y probar algo especial.

ELABORACION Y CRIANZA

Una aventura en una botella, vendimiar de noche, macerar
a baja temperatura y trabajar con battonage para incrementar
el volumen en boca.

NOTAS DE CATA

COLOR: Amarillo pajizo brillante, con esa intensa tonalidad verdosa
que invita a vivir.

NARIZ: Aromas de fruta fresca, citricos e hinojo que te transportan a
ese verano que tanto recuerdas.

BOCA: Esa acidez equilibrada, ese volumen delicado y esa intensidad
de sabores son la excusa perfecta para un momento de desconexion.

MARIDAJE

Con verduras, arroces, ensaladas y sushi, con risas, con terrazas y
buenos momentos.

SERVICIO: 8-10°C. | GRADUACION: 13,5%
ACIDO TARTARICO: 51 G/L | PH: 3,3
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