[I'S:YOU

Ya es hora de : celebrar lo extraordinario del
tiempo. La vida son momentos unicos, momentos
que merecen un Gran Reserva.

Pocas cosas encapsulan el tiempo como un
Gran Reserva. Lo dificil es elaborar algo que
habla de paciencia y dedicacion, lo facil es
dejarse llevar por su magia que sorprende

y hace especial ese momento.

Gran Reserva 2017

VARIEDAD
96% tempranillo y 4% mazuelo. Si a la excelencia, si a la esencia.

VINEDO

Vinedos seleccionados en Rioja Alta y Rioja Alavesa plantados hace
mas de 40 afnos. Lo complicado es encontrar vifias que hayan visto
pasar décadas, lo facil es llevarlas a tu copa y encapsular ese tiempo
y sus recuerdos en momentos memorables.

ANADA 2017

Y llegé un ciclo célido y seco, y una gran helada en abril mermo

la produccion. Y las condiciones climaticas fueron complejas, y la
cosecha escasa pero excepcional. El Consejo Regulador de Rioja la
calific6 como “Muy buena”. Tu la calificaras como “memorable”.

ELABORACION Y CRIANZA

Fermentar con maceracion prolongada, criar 25 meses en barricas
mixtas y esperar otros 36 meses en botella, es lo complejo. Lo facil es
reconocer que algunas cosas mejoran con el tiempo, como este vino
y los recuerdos que crearas con él. Como tu.

NOTAS DE CATA

COLOR: Intensa capa de color rojo granate con ribete rubi que
cuenta historias de paciencia y tiempo.

NARIZ: Aromas pronunciados de fruta negra madura, higo y notas
balsamicas que se entrelazan con notas intensas especiadas y
ahumadas, creando un universo de sensaciones.

BOCA: Tan armonioso y equilibrado como la vida cuando todo encaja.
Con taninos amables que te abrazan y un final largo que reafirma que
has tomado la decision correcta.

MARIDAJE

De momentos especiales sabes, pero de acompanarlos con carnes y
pescados a la brasa, guisos tradicionales, caza y quesos... de celebrar
la vida, de celebrar si que sabes.

SERVICIO: 17-19°C. | GRADUACION: 14%
ACIDO TARTARICO: 55 G/L | PH:3,5
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