
Es una celebración, es un momento inolvidable, 
es un equilibrio perfecto, es un LAN. Entre tú y yo, 
los pequeños momentos merecen grandes vinos.

La vida son esos instantes cotidianos que se 
vuelven extraordinarios. Mírate. Te mereces 
convertir lo cotidiano en especial, y este equilibrio 
entre fruta y crianza es justo lo que necesitas  
para hacerlo.

VARIEDAD

92% tempranillo, 4% mazuelo, 4% garnacha. Sí a la complejidad que 
se entiende, sí a la tradición renovada. 
 
VIÑEDO

Viñedos seleccionados de Rioja Alta y Rioja Alavesa, con edades 
entre 20 y 30 años en suelos arcillosos-calcáreos. Fincas afortunadas 
para crear vinos emblemáticos. 
 
AÑADA 2018

Y el invierno fue frío, y llovió más de lo habitual. Y la viña creció con 
vigor en un año atlántico. El Consejo Regulador de Rioja dice “Buena 
añada”. Nosotros decimos: es tu momento de sorprenderte. 
 
ELABORACIÓN Y CRIANZA

Lo difícil es vendimiar a mano, fermentar y criar durante 22 meses en 
barricas mixtas. Lo fácil es percibir cómo la intensidad de la fruta y 
la complejidad aromática se funden en cada sorbo. Y el vino reposa 
otros 22 meses en botella, y tú deberías hacer lo mismo mientras lo 
disfrutas, dejarte llevar. 
 
NOTAS DE CATA

COLOR: Rojo picota intenso y brillante con ribetes granates que 
hablan de paciencia y tiempo. 

NARIZ: Una sinfonía compleja de frutas negras y frutas del bosque que 
bailan con notas de vainilla y especias, invitándote a un viaje sensorial. 

BOCA: Tan amable y sedoso en la entrada como amplio, largo y 
persistente en el recuerdo. Como los mejores momentos de la vida. 
 
MARIDAJE

De comida tradicional sabes, de legumbres, carnes a la brasa y quesos 
curados... pero de disfrutar, de eso sí que sabes. Marida nuestro 
reserva con tu pareja o amigos para crear un momento único. 

Reserva 2018

SERVICIO: 17-19ºC.  |  GRADUACIÓN: 13,5% 

ÁCIDO TARTÁRICO: 5,1 G/L  |  PH: 3,6



Date un sí


